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Los cinco mejores espectaculos y eventos este
mes en Miami. jAlgunos gratis!
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Artechouse Miami instalacién Aqueous

Este innovador espacio que mezcla el arte y la tecnologlfa cuenta con el especticulo Aqueous, una instalacién
multimedia inmersiva inspirada en Pantone Color of the Year 2020 Classic Blue, que estara abierta al publico
hasta el 14 de abril de 2021. BY ARTECHOUSE MIAMI
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Cada dia Miami ofrece més ofertas de espectaculos al aire libre, interactivos y en
streaming, algunos gratuitos, respetando al maximo el distanciamiento fisico. Les
presentamos los cinco mejores espectaculos de todo tipo este mes de marzo en
Miami.

FAIRCHILD “DINNER IN THE GARDEN” CON FAMOSO CHEF BEN ROBINSON. CORTESIA/FAIRCHILD
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GRAN ESPECTACULO GASTRONOMICO: FAIRCHILD “DINNER IN THE
GARDEN"” CON FAMOSO CHEF

Este ano la famosa gala de recaudacion de fondos de Fairchild Garden se lleva a
cabo en medio de este espectacular oasis tropical, donde filantropos y lideres
comunitarios del sur de la Florida se dan cita para apoyar a las iniciativas
cientificas, educacionales, de conservacion e investigacién en horticultura. La cena
corre a cargo del famoso chef Ben Robinson de la exitosa serie de BRAVO TV, Below
Deck, el 20 de marzo de 2021. “Dinner in the Garden” consta de un menu de
degustacion de precio fijo y una demostracion de cocina en vivo a cargo del chef Ben
Robinson, seguida de una subasta silenciosa y de una breve sesién de preguntasy
respuestas con el chef Ben. La experiencia gastronémica presenta platos que van
desde gazpacho frio con parmesano Tuile; Tartar de pargo local con puré de maiz
dulce citrico y rollo de frijol daikon; Costilla estofada con demi glaze de ternera y
mezcla de hongos; Y pastel de chocolate sin harina con panna cotta de vainilla y
ganache. Mds: Para reservas y boletos comunicarse con Susannah Shubin en
sshubin@fairchildgarden.org o www.fairchildgarden.org/events/celebrity-chef-
dinner-chef-ben-robinsion
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